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Die archetypischen Beleuchtungsmuster - Grundlagen fiir ein Lichtkonzept

Wolke oder Hohle — Was passt besser zu meinem Lokal?

tiber Hanna Raissle

Rubrik: Ambiente /
Markenbildung

Profil: Hanna Raissle ist mit inrem
professionellen Team seit mehr als 20
Jahren am Markt tatig. Schwerpunkt
ihrer Arbeit sind markenunterstiitzende
Ambiente- und Raumoptimierungs-
Konzepte fiir die Gastronomie. Ihre
vielfaltigen Erfahrungen hat sie im
Berufsbild des ,,Ambiente Coaches" zu-
sammengefasst. Dabei arbeitet sie nach
dem Prinzip: ,Erkennen, was ist, starken,
was gut ist und verandern, was sinnvoll
ist.“ Das Ergebnis sind Wohlfiihlrdume
mit einer unverwechselbaren Aussage.

Hanna Raissle ist Autorin mehrerer
Fachblicher, arbeitet an einem sich
sténdig erweiternden Ambiente- und
Dekorationshandbuch fiir die Paulaner
Brauerei und hélt Vortréage, Seminare
und Workshops.

Fiir den Herbst bietet sie Gastro-
Unternehmern neue Seminare an: ,Mit
System zur starken Marke (am 29.09.),
,Mit System zum klaren Auftritt“ (am
20.10.) und ,Mit System zum Erfolgs-
Ambiente (3.11.), jeweils im Hotel-Kom-
petenz-Zentrum in OberschleiBheim
(siehe ,Termine & Veranstaltungen auf
Seite 50). Weitere Infos:
www.ambiente-akademie.de

Kontakt
Fragen und Anregungen per E-Mail an:
info@hannaraissle.de

Die Wolke — macht Ridume mit schweren Decken luftiger und leichter.

Wenn es drauBen wieder schneller dunkel und diister wird, setzt der
Gastronomie-Report auf Licht! Dieses komplexe und von vielen Gastro-
Unternehmern unterschétzte Thema wird in der kommenden Ausgabe
eine Hauptrolle spielen. Zur Einstimmung haben wir die renommierte
Ambiente-Expertin Hanna Raissle gebeten, unseren Lesern eine klei-
ne Einfiihrung zu geben. Welche Bedeutung Licht in der Gastronomie
haben kann, zeigt Frau Raissle mit einem verbliiffenden Experiment:

4 x derselbe Raum, 4 x ein véllig unterschiedliches Ambiente.

Licht in Raumen dient nicht nur der
Orientierung. Es ist darliber hinaus ein
faszinierendes und vielseitiges Gestal-
tungsmittel, das groBen Einfluss auf
unser Wohlbefinden hat. Ein stimmi-
ges Lichtkonzept in der Gastronomie
unterstreicht das Konzept, schafft
Ambiente — und kann letztlich die
Verweildauer der Gaste und damit die
Umsatze fur den Wirt erhohen.

White Box - sachlich, gut zum Tagen und Arbeiten.

Der Architekt Jirgen Opitz und der
Kilnstler Martin Benad haben sich mit
den grundlegenden Beleuchtungssi-
tuationen in Raumen befasst und eine
Klassifizierung von vier Grundtypen
entwickelt.

Diese vier archetypischen Beleuch-
tungsmuster mochte ich im Folgen-
den darstellen. Und um deutlich zu
machen, welchen Einfluss das Licht auf
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unser Empfinden hat, werden White
Box, Wolke, Hohle und Mystischer
Raum auf Renderbildern jeweils in
demselben Raum erzeugt.

White Box

Funktional sachlicher Raum, gleich-
maBige Ausleuchtung groBflachig
von der Decke des Raumes, deshalb
keine Schattenbildung - ideal fir
Arbeitsraume (Senkung der Verlet-
zungsgefahr), fir Kiichen, fiir Labore,
aber auch fiir den Konferenzbereich.
Die gute, gleichmaBige Ausleuch-
tung gibt jedem Teilnehmer gleiche
Arbeitsbedingungen.

So entsteht kein emotionaler
Raum, aber ein sachlicher Raum, in
dem ich mich gut bewegen und meine
Tatigkeit ausfiihren kann.

Die Wolke

Ein lichter, leichter Raum; das Beleuch-
tungssystem ist so konzipiert, das das
Licht von unten nach oben strahlt,
dabei sind die Lichtquellen im obe-

ren Drittel des Raumes angebracht.
Dadurch wirkt die Decke luftiger und
optisch nach oben hin offen.

In der klassischen bayerischen
Gastronomie sind haufig schwere
Decken zu finden, die den Raum
dister machen. Diesem Eindruck kann
durch solch ein Beleuchtungsmuster
entgegengewirkt und dem Raum eine
leichtere Gesamtwirkung gegeben
werden. — ,,Die Menschen lieben nicht
das Schwere, Driickende, sondern
schatzen das Leichte.”

Die Hohle

Darunter kann sich jeder etwas
vorstellen — einen Raum, der Schutz
bietet und eher dunkel ist (mit viel
Schattenwirkung und flackerndem
Licht an den Wanden).

In archaischen Hohlen war eine
Feuerstelle in der Mitte des Raumes
meist die einzige Lichtquelle.

Heute konnen wir diese Atmo-
sphare dadurch erreichen, dass die
Wénde im unteren Drittel beleuchtet
werden (Licht von oben nach unten).
Fackeln/Kegel an der Wand, unten
viele Kerzen (oder auch ein Kamin)
und punktuell weitere weiche Licht-
guellen im Raum verstreut verstérken
den Hohlencharakter.

Speziell Gewolbe eignen sich in der
Gastronomie perfekt fiir eine Hohlen-
inszenierung, die beim Gast Gefiihle

GTs

Der mystische Raum - weit weg von allen Alltagssorgen.

des Schutzes und der Geborgenheit
erzeugen. Aber im Prinzip kann fast
jeder Raum als Hohle ausgeleuchtet
werden.

Der mystische Raum
Hier kann man der Phantasie, gepaart

mit Professionalitat, freien Lauf lassen:

Unterschiedliche Lichtquellen (fiir den
Betrachter nicht einzeln identifizier-
bar), von der Decke, an den Wanden,
im FuBboden eingelassen, sorgen fiir
einen irritierenden, mystischen, abge-
fahrenen, ja verrickten Ort, der nichts
mit der Alltagssituation der Menschen
zu tun hat. Manche Raumbereiche
werden beleuchtet, andere verschwin-
den im Schatten.

Solch ein Beleuchtungsmuster
passt z.B. gut zu Diskotheken, wo mit
LEDs, Spots, Discokugeln, etc. gear-
beitet und der mystische Effekt weiter
verstarkt werden kann.

Die Hohle - bietet Schutz und Geborgenheit.

Was dieses verbliiffende Experi-
ment sehr schon zeigt: Ein und dersel-
be Raum erhilt durch unterschiedliche
Beleuchtungsmuster jeweils eine vollig
andere Ausstrahlung. Es ist immer
eine Momentaufnahme, wie ein Lokal
~gesehen” wird. Mit einem anderen
Beleuchtungskonzept/-muster konnte
der optische Eindruck auf den Gast
jederzeit verédndert werden.

Deshalb ist es wichtig flir Gastro-
Unternehmer, sich (und nicht zuletzt
die Mitarbeiter, die taglich acht Stun-
den und mehr in diesen Raumen arbei-
ten) in regelmaBigen Abstanden zu fra-
gen: Fuhlen wir uns wohl mit unserem
Lichtkonzept? Trifft es die Aussage,
die wir mit unserem gastronomischen
Angebot machen wollen?

Um es noch einfacher zu sagen:

Ich muss wissen, wer ich bin und woflr
mein Lokal steht, um die richtige Ent-
scheidung beim Lichtkonzept zu treffen.




